CAL FRARE

Plats freds

Burrata amb tomaquets confitats i alfabrega =i5 ... 13,00€
Terrina de foie caramel-litzat amb codony i1 ..o 19,00€
Carpaccio de Picanya madurada amb idiazabal i pinyons =i .....16,50€
Carpaccio de gambes amb la seva reduccio 15 6......ccccovoc 17,00€

Plats calents

Graellada de verdures amb romesco 34 “versié vegana ... 15,50€
Cargols Cal Frare 2, 31 ..o 16,00€
Canelons de confit amb cepsifoie 3 4i 7. 17,00€
Canelons de laiaia 5, 277 oo 12,50€
Pebrots del piquillo farcits de brandada 3. 4, 5i 7. 14,00€
Graellada de gambes 5. segons mercat
Pop ala brasa amb parmentier 56 ..., 21,00€
Paal pinzell /... 3,00€

Al-lérgens: 1-Mol.luscs, 2-Fruits secs, 3-Lactics, 4-Gluten, 5-Marisc, 6-Peix, 7-Ous, 8-Api,
9-Soja, 10-Tramusos, 11-Mostassa, 12-Cacahuets, 13-Sesam, 14-Dioxid de sofre i sulfits



CAL FRARE

Arrossos (minim 2 persones)

RISOTtO A€ CEPS 517 7o 19,50€
ATTOS SEC A€ PEIX 1, 516 oo 19,50€
Arros caldos amb 1lamantol 1, 5i6 oo 24,00€
Peix

Bacalla amb poma i alliolide mel 5, 5i6 ..o 25,50€
Salmo6 a la planxa amb verdures 6 ... 22 50€
Tartar de tonyina Balfegd 6,0, 17713 oo 20,00€
Bunyols de bacalla amb romesco =, 4,61 7. 15,50€
Carn

Melos de vedella amb idiazabal 275 ... 19,00€
Confit d’anec amb peres al Vi 14 ... 16,50€
Magret d’anec amb Pedro Ximenes, foie i poma sy ... 19,50€
Conill desossat farcit amb prunes 1 ... 18,50€
Cruixent de peus de porc amb foie i bolets 3, 4714 18,50€
Cua de bou estofada 5,4, 0 74 oo 19,50€
Steak tartar amb foie poéle 3, 4,6, 11714 oo 22 50€

Al-lérgens: 1-Mol.luscs, 2-Fruits secs, 3-Lactics, 4-Gluten, 5-Marisc, 6-Peix, 7-Ous, 8-Api,
9-Soja, 10-Tramusos, 11-Mostassa, 12-Cacahuets, 13-Sesam, 14-Dioxid de sofre i sulfits



CAL FRARE

Brasa

Secret de Porc iberic ... 18,00€
Filet de cangur ... 19,00€
Carn de XAT ..o 19,50€
Cuixa de cabrit ... 23,00€
Espatlla de cabrit ... 27,50€
Entrecotdevedella ... 25,50€
Filetdevedella ... 23,50€
“Xuleton” de vedella madurat min. de 3o dies ... 52€/kg
“Xuletén” de vaca madurat min. de 50 dies ... 110€/kg
“Xuleton” de bou madurat min. de 300 dies ... 210€/kg

Per acompanyar la brasa

Guarnici6 de pebrots al piquillo confitats ... 2,50€
Guarnici6 de patates fregides rs ... 2,50€
Guarnici6 de cabdells alabrasa ... 2,50€
Salsa roquefort 5 ... 2,00€
SalSa MOSTASSA 57 17 oo 2,00€
Salsa de pebre Verd 51 ... 2,00€
SalSA A€ CEPS 5o 2,00€
Salsa Pedro Ximenes 1 fO1€ 3714 ..o 2,00€

Al-lérgens: 1-Mol.luscs, 2-Fruits secs, 3-Lactics, 4-Gluten, 5-Marisc, 6-Peix, 7-Ous, 8-Api,
9-Soja, 10-Tramusos, 11-Mostassa, 12-Cacahuets, 13-Sesam, 14-Dioxid de sofre i sulfits



CAL FRARE

Postres

BT 2000 K BT T O O 7,50€
Xuixo farcit de CreIMa 3. 47 7 oo 7,50€
Mel i maté amb coOdOnY 2, 5 ..o 7,00€
Poma saltejada amb PX, fruits secs i gelat de vainilla 2, 3i14....... 7,00€
Crema Catalana 3, 77 17 .o 7,00€
Pastis de formatge 5, 7 ... 7,50€
Pa amb oli, xocolataisal 2 5 4 7i 14 o 7,50€
Brownie de xocolata amb gelat de vainilla 2, 3i7 ... 7,50€
Crema citrica amb pa de pessic i merengue 3, 7. 7,50€
Music amb moscatell 271y 7,00€
Crep de X0C0lata 5,47 7o 7,00€
Terrina de gelat Aliergens a consultar ..o 7,00€
Servei de pastis @Xtern. ... 1,50€/persona
Volcanets

Volcanet de xocolata 5, 4i 7. 7,50€
Volcanet de xocolata blanca s, 47 ... 7,50€
Volcanet de Baileys 3, 4 77 14 oo 7,50€
Volcanet de XiXONa 2, 3, 47 7. 7,50€

Vi dolc

Etim Negre - Cooperativa de Falset - Garnatxa “Verema Tardana”............. 3,50€
Dolc de foc Espurnes - Abadal - Macabeu i picapoll “vi bullit”....................... 3,50€
Don PX - Toro Albala - Pedro Ximenes “Pansificacio”................................... 3,50€
Petit Caligo - Mas Candi - Chadonnay i sauvignon blanc “Botrytis”................... 4,50€

Al-lérgens: 1-Mol.luscs, 2-Fruits secs, 3-Lactics, 4-Gluten, 5-Marisc, 6-Peix, 7-Ous, 8-Api,
9-Soja, 10-Tramusos, 11-Mostassa, 12-Cacahuets, 13-Sesam, 14-Dioxid de sofre i sulfits



