ENTRANTS FREDS

*Amanida de favetes baby amb pernil d'anec i fruits seco 13,00 €
*Amanida mesclum amb matd, pernil i pinyons oo 13,00 €
Terrina de foie caramel‘litzada amb codony @ 19,00 €
Carpaccio de vedella amb parmesa i foieo 14,00 €
Carpaccio de gambes amb salsa americana ) ) 17,00 €

ENTRANTS CALENTS

Vieires a la planxa amb crema de pesols i pols de festucs 0 17,00 €
*Llosa de verdures amb romesco O 15,50 €
Cargols Cal Frare oo 16,00 €
Canelons de confit d'anec, ceps, foie i salsa de ceps O 17,00 €
Canelons especials Cal Frare o 15,00 €
Canelons de la iaia O 10,50 €
Pebrots del piquillo farcits de brandada amb crema d’escalivada o O 14,00 €
Llosa de gambes@ 19,50 €
Pop a la brasa amb parmentier @O 19,50 €

ARROSSOS I FIDEUA (Minim 2 persones)

Arros caldds de llamantol Q@ 22,00 €
Risotto de ceps@) - Fideua € 16,00 €

Paclla @) -Amdsnegre @O O 17,00 €

PEIXOS

Bacalla amb poma i gratinat amb allioli de mel @@o 22,00 €
Bacalla en tempura amb mel maté i codony Q@ 22,00 €
Rap a la llosa Q 20,00 €
Tartar Tonyina Q@@@ 20,00 €
Llamantol a la llosa () 23,50 €
Liosa de marisc ) 27,00 €
Pa al pinzell 1,50€/pp

*Versid vegana

CAL AVISAR DE QUALSEVOL AL-LERGIA I/O INTOLERANCIA, ELS PLATS PODEN PORTAR GUARNICIONS NO ESPECIFICADES

o O o o

Mol-luscs Fruit Sec Lactic Gluten Marisc Peix Ous



CARNS

Melds de vedella amb Idiazabal 00

18,00 €

Confit d'anec amb peres al vi

15,50 €

Magret d’anec amb Pedro Ximenes, foie i compota de poma @0

19,50 €

Cargols amb conill o

17,50 €

Conill desossat, farcit amb prunes i reduccio de vi

17,50 €

Peus de porc cruixents amb foie, bolets i reduccié de vi de missa @O
Cua de bou estofada amb salsa de vi 0 @

17,50 €
19,50 €

Cabrit arrebossat

16,00 €

Garrinet al forn 0

29,50 €

Steak tartar amb foie poéle @@0

20,50 €

LA NOSTRA BRASA
Secret de porc

17,50 €

Filet de cangur

19,00 €

Carn de xai

15,50 €

Cuixa de cabrit

23,00 €

Espatlla de cabrit

26,00 €

Entrecot de vedella

19,50 €

Filet de vedella

20,50 €

“Xuleton” de vedella madurat

6,75€/150gr

“Xuletdn” de vaca madurat origen Galicia

8,25€/150gr

GUARNICIONS I SALSES
Acompanya els plats de brasa

Guarnicié de verdura a la brasa (1,50€ supl)o
Guarnicié patata caliu amb all i oli (1,50€ supl)
Amanida amb tomaquets i cogombrets (1,00€ supl) @
Salsa Roquefort (1,50€ supl)o

Salsa Mostassa (1,50€ supl) oe

Salsa Pebre Verd (1,50€supl) 0@
Salsa de ceps (1,50€supl) o

Salsa Pedro Ximenes i foie (2.00€ supl) 0@
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CARTA DE POSTRES CASOLANS

Tiramisti ) 6,00 €
Profiteroles de nata amb xocolata 0 6,00 €
Mel i maté amb codony O o 5,50 €
Poma saltejada amb PX, fruits secs caramel-litzats i gelat de vainilla O o @ 5,50 €
Crema catalana 0 5,50 €
Pastis de formatge 0 6,00 €
Café irlandes O @ 6,50 €
Suc de taronja natural 5,00 €
Brownie de xocolata amb gelat de vainilla o 6,00 €
Music amb moscatell 0@ 6,00 €

LES NOSTRES CREPS

Crep de crema catalana cremat o 5,50 €
Crep de xocolata 0 5,50 €
Crep de gelat de iogurt i fruits dels bosc 0 5,50 €
Crep de fruits vermells o 5,50 €

ACOMPANYA EL TEU POSTRE AMB UNA COPA DE VI DOLC

Etim Negre - Cooperativa de falset - Garnatxa "Verema Tardana” 2,50 €
Dolg de foc Espurnes - Abadal - Macabeu i Picapoll "Vi Bullit” 2,50 €
1927 - Alvear - Pedro Ximenes "Pansificacio” 2,50 €
Petit Caligo - Mas Candi - Chardonnay i Sauvignon blanc "Botrytis” 4,50 €
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GELATS ARTESANS

Terrina de gelat (Alergens a consultar) 5,50 €

LES NOSTRES COPES

Copa gelada de Illimona amb cavao @ 550 €
Copa gelada de taronja amb vainilla 0 5,50 €
Copa gelada de mandarina o 550 €
Copa gelada de poma verda amb Clavados O @ 6,00 €
Copa gelada de fruits vermells 0 550 €

ELS NOSTRES VOLCANETS (12 minuts)

Volcanet de xocolata ) 6,50 €
Volcanet de xocolata blanca 0 6,50 €
Volcanet de gerds o 6,50 €
Volcanet de de Baileys 0 @ 6,50 €
Volcanet de torr6 de xixona o o 6,50 €
Volcanet de crema catalana € (5 6,50 €

Emporta’t els nostres Volcanets a casa, encarregal’s amb 48h d’antelacio

& G @ e

Api Soja Tramussos Mostassa Cacauets Sesam Dioxid de sofre i sulfits



